Hahnchengeschnetzeltes in

Paprikarahm mit Feta uberbacken

Zutaten fur 4 Portionen:

- 600g Hahnchengeschnetzeltes
- 2 Paprikaschoten (rot/gelb)
- 1 Zwiebel

- 1009 Frischkase

- 100 ml Sahne

- 200 ml Gemusebruhe

- 2 geh. EL Paprikapaste

- Olivenol zum Anbraten

- 200g Fetakase

- 1 EL Schafskase-Gewilrz

- Salz

Zubereitung:
Das Hahnchengeschnetzelte in etwas Olivendl kurz scharf anbraten und
in eine Auflaufform geben.

Die Paprika und die Zwiebel in dinne Streifen schneiden und in der
Pfanne mit etwas Olivenal dunsten.

Frischkase, Sahne, Gemusebrihe und Paprikapaste hinzufigen und
erhitzen.

Mit dem Schafskase-Gewilrz und etwas Salz abschmecken und
ebenfalls in die Auflaufform geben.

Den Schafskase broseln und als Topping tber das Hahnchen und den
Paprikarahm geben. Nach Belieben auch mit Schafskase-Gewlirz
bestreuen.

Im Backofen bei 180°C ca. 25 min uberbacken.

Dazu passt Reis oder ofenfrisches Brot.
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