
Hähnchengeschnetzeltes in 

Paprikarahm mit Feta überbacken 

 

Zutaten für 4 Portionen: 
 
- 600g Hähnchengeschnetzeltes 
- 2 Paprikaschoten (rot/gelb) 
- 1 Zwiebel 
- 100g Frischkäse 
- 100 ml Sahne 
- 200 ml Gemüsebrühe 
- 2 geh. EL Paprikapaste 
- Olivenöl zum Anbraten 
- 200g Fetakäse 
- 1 EL Schafskäse-Gewürz  
- Salz 
 
 
Zubereitung: 
 
Das Hähnchengeschnetzelte in etwas Olivenöl kurz scharf anbraten und 

in eine Auflaufform geben. 

Die Paprika und die Zwiebel in dünne Streifen schneiden und in der 

Pfanne mit etwas Olivenöl dünsten.             

Frischkäse, Sahne, Gemüsebrühe und Paprikapaste hinzufügen und 

erhitzen. 

Mit dem Schafskäse-Gewürz und etwas Salz abschmecken und 

ebenfalls in die Auflaufform geben. 

Den Schafskäse bröseln und als Topping über das Hähnchen und den 

Paprikarahm geben. Nach Belieben auch mit Schafskäse-Gewürz 

bestreuen. 

Im Backofen bei 180⁰C ca. 25 min überbacken. 

Dazu passt Reis oder ofenfrisches Brot. 


